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Naziv programa

Podrocje

Predlagatelj programa (ime

Sole in imena pripravljalcev
programay)

Kratek opis programa
(max. 150 besed)

SPLOSNI DEL

Utemeljenost (v skladu z
razpisom in analizo potreb)

Ciljna skupina (v skladu z
razpisom in analizo potreb)

Pogoji za vkljucitev v
program
(v skladu z razpisom)

Cilji programa (v skladu z
razpisom in analizo potreb)

Z USPOSOBLJENIM POSAMEZNIKOM DO DOBRE HIGIENSKE
PRAKSE V ZIVILSKIH PROIZVODNIH OBRATIH

Biotehnika
BIOTEHNISKI CENTER NAKLO

Tadeja Polajnar in Kristina Frlic

|zobrazevanje "Z usposobljenim posameznikom do dobre higienske
prakse v Zivilskin proizvodnih obratih" je namenjeno skupini
zaposlenih v Zivilskih obratih z namenom izobraziti, spoznavati in
dosledno upostevati higienske predpise v mlekarskem proizvodnem
procesu ter pri izdelavi mlecnih izdelkov.

Udelezenci se bodo seznanili z osnovnimi higienskimi staliSCi za
higieno in varnost mleka in mle¢nih izdelkov. Spoznali bodo:

- osnove osebne higiene zaposlenih,

- zdravstvene zahteve delavcev v zivilski industriji,

- mikrobiolo$ke, fizikalne in kemijske dejavnike tveganja pri
predelavi mleka,

- moznost navzkriznega onesnazevanja Zivil z mikroorganizmi
in alergeni,

- nujnost vodenja evidenc po sistemu HACCP,

- 0osnove senzoricnega ocenjevanja,

- tehnologijo izdelave posameznih mle¢nih izdelkov.

|zobraZevanje "Z usposobljenim posameznikom do dobre higienske
prakse v zivilskih proizvodnih obratih" se izvaja zaradi potreb Zivilske
industrije  za usposabljanje zaposlenih, ki nimajo ustreznega
strokovnega znanja. Usposoblien posameznik, ki pri svojem delu
prihaja v stik z zivili, je eden kljunih elementov sistema dobre
higienske prakse v luCi celostne strategije zagotavljanja varnosti Zivil.

Cilina skupina so zaposleni, ki ne poznajo osnov higiene v Zivilstvu,
zdravstvenih zahtev, tehnoloSkih postopkov izdelave mlecnih izdelkov
in senzoriCne ocene izdelkov.

Status zaposlenega, samostojnega podjetnika ali kmeta.

- Ozavestiti zaposlene o higieni in varnosti zivil v mlekarskem
proizvodnem obratu;

- seznaniti udeleZzence z osnovnimi tehnoloSkimi postopki
proizvodnje mlecnih izdelkov in njihovim senzoriCnim
ocenjevanjem.
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Obseg programa (skupno &t. ur) 50 ur
Oblika dela Kontaktne On line delo Izdelek ali Delo doma
ure (max 50 % storitev
celotnega
programa)
Teoreticni del (st. ur) 24
Prakti¢ni del (st. ur) 26
Nacin evidentiranja (lista Lista prisotnosti

prisotnosti, podpisana izjava —
izdelek, storitev ...)

Pogoji za konéanje o  80% udelezba v programu.
programa o Nastop s predstavitvijo prenosa pridobljenega znanja v svoje
delovne naloge.

POSEBNI DEL

Vsebine programa Program je sestavljen iz teoretiCnega in prakticnega usposabljanja.
Vsebuje vsebine modulov: Osnove Zivilstva, Osnove varne hrane in
Predelavo Zivil.

Modul osnove zivilstva:
- higiena zaposlenega,
- predpisi v Zivilstvu,
- HACCP,
- osnove mikrobiologije,
- nacini Sirjenja in prepreCevanje rasti mikroorganizmov.

Modul osnove varne hrane:

- pozna povzroCitelje nalezljivih bolezni, ki se prenasajo z
Zivili,

- pozna mikrobioloSki kvar Zivil in posledice,

- pozna vire in pota Sirjenja okuzb in zastrupitev z zivili zaradi,
mikrobioloskih, kemijskih in fizikalnih onesnaZevalceyv,

- razlozi naCine prenosa mikroorganizmoyv,

- razlozi ukrepe v Zivilstvu, s katerimi prepreCujemo okuzbe in
zastrupitve s hrano,

- pozna pomen lo¢evanja Cistih in neCistih poti Zivila v obratu,

- pozna nevarnost prisotnosti klicenoscev pri delu z Zivili,

- pozna posledice kontaminacij Zivil z alergeni in moznost
navzkriznega onesnazevanja.

Predelava zivil:
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- pozna pomen in nacine zagotavljanja higiene v mlekarskih
obratih,

- pozna lastnosti sestavin mleka in njihov tehnoloski pomen
pri izdelavi posameznih mle¢nih izdelkov,

- pozna tehnoloske postopke izdelave najpomembnejSih
mlecnih izdelkov,

- pozna senzori¢ne analize mle¢nih izdelkov.

Kompetence, pridobljene s - Kandidat uposteva predpise v Zivilstvu.
programom - Kandidat uposteva nacela dobre higienske prakse.
- Zagotavlja higienske pogoje pri izdelavi mle¢nih izdelkov.
- Pozna sestavo mleka in tehnolo$ki pomen sestavin.
- Pozna tehnoloske postopke izdelave mle¢nih izdelkov.
- Senzori¢no oceni mle¢ne izdelke.

Spretnosti, pridobljene s Kandidat zna izdelati varno zivilo ob upostevanju dobre higienske
programom prakse.

Splosne kompetence, Z usposabljanjem udelezenec pridobiva sploSne kompetence in jih
dopolnjene s programom prenasa v svoje delovno okolje.

Kandidat pridobiva naslednje sploSne kompetence:

- nacrtuje, pripravi, izvede in kontrolira lastno delo,

- racionalno rabi energijo, material in ¢as,

- varuje zdravje in okolje,

- komunicira s sodelavci in strankami,

- skrbi za sledljivost, izpolnjuje dokumentacijo in vodi ustrezne
evidence,

- skrbi za prevzem, skladiS¢enje in pripravo surovin za predelavo,

- predeluje surovine v neoporecne polizdelke in izdelke s stali$¢a
varne hrane,

- nadzoruje pakiranje in skladi$Cenje izdelkov,

- skrbi za zagotavljanje kakovosti izdelkov in storitev,

- dela v skladu s predpisi,

- izraZza pozitiven odnos do ljudi.

Organizacija izobrazevanja Teme, ki jih bodo sluSatelji osvojili na usposabljanju:
(navedba vsebinskih sklopov —

modulov, asovni obseg) Dobra Osebna higiena zaposlenih, 6 ur teorije,
higienska zdravstvene zahteve za 12 ur prakse
praksa pri delavce v Zivilski dejavnosti,
predelavi zivil uporaba in noSenje delovne

obleke, HACCP in pomen
vodenja evidenc,
razkuZevanje in ¢isCenje,
dejavniki CiSCenja proizvodnih
sistemoyv, vrste Cis¢enja,
Cistilni pripomocki. Vodenje
evidence &iscenja. Cistilni
pripomocki, navodila za

CiSCenje posamezne opreme
0z. povrSin. Penomati.
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Ravnanje z odpadki.

Varnost zivil

Mikrobiolodka, kemijska in
fizikalna varnost Zivil.
Tveganja aflatoksini.

Okuzbe in zastrupitve s
hrano. Prejemanje embalaze,
¢iSCenje rok, umazana
embalaza.

Alergeni v Zivilih in moznost

navzkriznega onesnazevanja.

Obvladovanije Skodljivcev v
Zivilskih obratih.
HACCP v predelavi zivil.

9 ur teorije
8 ur prakse

Postopki
izdelave
mlecnih
izdelkov

Odbira mleka za posamezne
vrste mleénih izdelkov,
tehnoloSki postopki izdelave
jogurta, smetane, surovega
masla in sladoleda.

6 ur teorije
3 ure prakse

Senzoriéna
ocena

Senzori¢na ocena mleénih
izdelkov, prepoznavanje
osnovnih okusov. Referenéni
vZorci in vzorci z linije.

3 ure teorije
3 ure prakse

Za izvedbo teoretitnega dela programa, morajo imeti izvajalci
dokoncano univerzitetno ali vi§jeSolsko strokovno stopnjo Studija na
podroc€ju Zivilstva ali drug ustrezen specializiran program za to
podroCje. Za izvedbo prakticnega programa, morajo imeti izvajalci
vsaj 3 leta delovnih izkuSenj na podrocju, ki ga predstavljajo.

Program

Datum

Odobril

Zavrnil — Opombe

Programski odbor

3. 3. 2020 DA

Svet zavoda potrdil
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