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Projektna naloga za ureditev neizkori5iene podstrehe in dela kleti v mlekarski in

sadjarski delavnici

1" Ureditev neizkori5iene podstrehe

V mlekarski in sadjarski delavnici je neizkori5dene podstreha, ki jo nameravamo wediti za

izvajarqe izobraievartjater zapisame MIC-a. Dijaki kmetijske, hortikulturne, naravovarstvene

usmeritve nimajo primernih povr5in zaizvajat4e praktidnega pouka v zimskem dasu in v dasu

padavin. Prostori Solske stavbe so bili nadrtovani za 630 dijakov v 1,2 izmeni, zato so vsi

prostori polno zasedeni.

Zgomjiprostori so dosegljivi preko osrednjih stopnic. V osrednjem prostoru so prezradevalne

naprave in prostor za shrambo. Vstop na podstreho je na levi in desni strani preko poZarnih vrat

lzanoAni in vzhodni prostor podstrehe). Glavni vhod v podstre5ne udilnice naj bo na zahodni

strani objekta preko kovinskih stopnic in tudi z dvigalom, ki je Ze izdelano za dostop v klet.

Dvigalo bo potrebno podalj5ati do podstrehe. Na obeh delih podstrehe moramo urediti estrihe,

stene obloZiti z mavdnimi plo5dami, urediti ogrevanje, prezradevanle in podhlajevanje.

V zahodni udilnici je potrebno urediti hodnik za dostop v osredni del in vzhodne prostore ter

urediti sanitarije. Na zahodnem delu prostorov bo potrebna odstranitev sondnih kolektorjev in

postavitev na drugo mesto.

V vzhodnem delu prostora neizkori5dene podstrehe se uredi pisarne zazaposlene v MIC-u.

v nadrtu se predvidi kombinacija stresnih oken in izdelava frdad.

Vsi prostori morajo biti opremlj eni zradunalnikom, projektorjem in s projekcijskem platnom.

Namesdene morajo biti omare za shranjevanje rekvizitov zapraktidno usposabljanje (specialna

udilnica: lovska, naravovarstvena udilnica, . ...) in namesdene ustrezne prenosljive mize in stoli

za obiskovalce.

2. Ureditev kletnih prostorov

Za dostavo materiala potrebujemo tovorno dvigalo na vzhodni strani objekta, kjer je Ze urejen

ja5ek. To tovorno dvigalo mora imeti nadstresek. V kleti se bo uredil prostor zahlajenja sadja,

krompirja in zelenjave za potrebe lastne kuhinje in trgovine. Zahlalenie teh prostorov je

smiselno uporabiti ledno vodo, ki jo uporabljamo za predelavo mleka. Del prostora bo

namenjen embalai,i za kmetijske pridelke.


